PERNKY 7 YalieeNi KXeZDY Y MCDrANEEK

400 g hladké mouky

140 g cukru moucka

80 g masla

2 vejce

2 |zZice dobrého tekutého medu
1 IZicka jedlé sody

1 IZicka pernikového koteni

1 Zloutek na potfeni po upeceni

bilkova poleva na ozdobeni: 1 bilek, 150 g pfesatého mouckového cukru, par kapek citronové stavy
uslehat do tuha.

Nejprve smichejte vSechny sypké ingredience v mise, pfidejte ostatni suroviny a poradné rucné nebo
pomoci robotu zpracujte na mékké a pruzné tésto. Pokud nespéchate, radéji ho nechte zabalené
v sacku pres noc v lednici nebo za oknem.

Troubu predehrejte na 160°C a plechy na peceni vyloZte pecicim papirem. V malé misce rozmichejte
Zloutek s jednou lZici vody. Tésto vyvalejte na pomoucnéném viéle na tloustku asi 0,3 - 0,5 cm,
vykrajejte tvary a skladejte je na plech. Nejlépe stejné velikosti, aby se upekly stejnomérné.

Pecte 8—10 minut a ihned po vytaZeni potiete horké kousky na horni strané rozslehanym Zloutkem,
aby dostaly pékny lesk. Po vychladnuti zdobte bilkovou polevou.




